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Nasce nei vigneti di montagna, nelle zone più vocate del 
Trentino, e si perfeziona in cantina secondo il 
disciplinare Trento doc.

Con la sua viticoltura di montagna, il Trentino è una 
terra straordinariamente vocata per dar vita a bollicine 
di grande eleganza e complessità: l’alternarsi di giornate 
calde e notti fresche impreziosisce i grappoli, confer-
endo loro un arcobaleno di aromi e profumi.

È grazie all’intuizione di Giulio Ferrari se questi luoghi 
sono oggi il più grande vigneto italiano di Chardon-
nay: un incantevole giardino vitato, custodito come un 
tesoro dai monti che lo racchiudono.



. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
L E  B O L L I C I N E  F E R R A R I

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

FERRARI “MAXIMUM BRUT”		           € 29,00
Trentino  
Chardonnay

FERRARI “MAXIMUM ROSÈ”        		           € 35,00
Trentino  
Pinot nero, Chardonnay

FERRARI “PERLÈ”		          		           € 42,00
Trentino  
Chardonnay

FERRARI “PERLÈ ROSÈ”	      		           € 59,00
Trentino  
Pinot nero, Chardonnay

FERRARI “PERLÈ BIANCO”	                                           € 48,00
Trentino  
Chardonnay

FERRARI “PERLÈ NERO”	                                           € 89,00
Trentino  
Pinot Nero

FERRARI “GIULIO FERRARI RESERVE”                 € 145,00
Trentino  
Chardonnay
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BELLAVISTA “ALMA”				             € 39,00
Lombardia  
Pinot nero, chardonnay, pinot bianco

BELLAVISTA “TEATRO ALLA SCALA”	          € 56,00
Lombardia  
Pinot nero, chardonnay

BISOL “BELSTAR BRUT”    			           € 20,00
Veneto 
Glera

BISOL “CARTIZZE”    				            € 32,00
Veneto 
Glera

BUVOLI “CINQUE”    			                            € 65,00
Veneto 
Pinot Nero

d r i n k  w i t h  l o v e

CA’ DEL BOSCO “CUVEÈ PRESTIGE”	          € 54,00
Lombardia 
Pinot nero, chardonnay, pinot bianco

CA’ DEL BOSCO “ZERO R.S. 2007”	                       € 100,00
Lombardia 
Pinot nero, chardonnay, pinot bianco

CONTADI CASTALDI “BRUT”	                           € 29,00
Lombardia 
Pinot nero, chardonnay, pinot bianco

CONTADI CASTALDI “SATEN”	                           € 29,00
Lombardia 
Chardonnay

CONTRATTO “PAS DOSÈ” 2015	                           € 29,00
Piemonte 
Pinot nero, Chardonnay
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FRESCOBALDI “LEONIA”      	          		           € 39,00
Toscana 
Pinot nero, Chardonnay

MARCO CARPINETI “KIUS BRUT”      	          € 28,00
Lazio 
Bellone

MONTEROSSA “CABOCHON FUORISERIE”      € 79,00
Lombardia 
Pinot nero, Chardonnay

MONTEROSSA “SALVADEK” 2015	               	          € 49,00
Lombardia 
Chardonnay

MONSUPELLO “NATURE”          	                          € 32,00
Lombardia 
Pinot nero, Chardonnay

MORATTI “CUVÈE MORE BRUT”	               	          € 29,00
Lombardia 
Pinot nero

SILVIA ZUCCHI “PUREZZA” LAMBRUSCO            € 29,00
Emilia Romagna 
Lambrusco di Sorbara
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BOLLINGER “SPECIAL CUVEÈ”    		           € 79,00
Francia  
Pinot nero, Chardonnay, Pinot meunier

BRIMONCOURT “BLANC DE BLANC”                    € 55,00
Francia 
Chardonnay

DOM PERIGNON “P2”	         	                       € 480,00
Francia  
Pinot nero, Chardonnay

DOM PERIGNON “VINTAGE”	         	       € 230,00
Francia  
Pinot nero, Chardonnay, Pinot meunier
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HENRY BLIN “BRUT”	                          		           € 42,00
Francia  
Chardonnay, Pinot meunier

KRUG “GRAND CUVÈE”	            		        € 290,00
Francia  
Chardonnay, Pinot nero, Pinot meunier

LAURENT PERRIER “ULTRA BRUT”	         	        € 110,00
Francia  
Pinot nero, Chardonnay, Pinot meunier

POL ROGER “RESERVE”	               	          	          € 75,00
Francia  
Pinot nero, Chardonnay, Pinot meunier
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POL ROGER “WINSTON CHURCHILL”                € 350,00
Francia  
Pinot nero, Chardonnay

RUINART “BLANC DE BLANC”         	                        € 120,00
Francia  
Chardonnay

TARLANT “ZERO”          	          		           € 75,00
Francia  
Pinot nero, Chardonnay, Pinot meunier
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BUVOLI “SETTE” ROSÈ		                           € 70,00
Veneto  
Pinot nero

CAVALLERI “ROSÈ”		           		           € 49,00
Lombardia  
Pinot nero

CONTADI E CASTALDI “ROSÈ”		           € 35,00
Lombardia  
Chardonnay, Pinot nero

FRESCOBALDI “LEONIA ROSÈ”                	          € 44,00
Toscana  
Pinot nero

SILVIA ZUCCHI “ROSATO” LAMBRUSCO             € 26,00
Emilia Romagna 
Lambrusco di Sorbara

AUBRY “ROSÈ”		           		           € 75,00
Francia  
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot nero

BOLLINGER “ROSÈ”    		                        € 100,00
Francia  
Pinot nero, Chardonnay, Pinot meunier

BRIMONCOURT “ROSÈ”	         		           € 
60,00
Francia  
Pinot nero, Chardonnay

RUINART “ROSÈ”         	                                         € 120,00
Francia  
Pinot nero
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CHATEAU D’ESCLAN “WHISPERING ANGEL”   € 39,00
Francia  
Grenache, Syrah, Rolle

DONATI CAMILLO “MALVASIA ROSA”         	          € 26,00
Emilia Romagna  
Malvasia rosa

LA SPINETTA “ROSÈ CASANOVA”	        	          € 22,00
Toscana  
Sangiovese, Prugnolo gentile

MIRAVAL “ROSÈ”		           		           € 39,00
Francia  
Grenache, Syrah, Rolle



La storia de La Spinetta comincia nei primi anni ‘60 
nell’astigiano, più precisamente a Castagnole Lanze. 

Le prime vendemmie sono rivolte alla produzione di 
Moscato d’Asti per poi virare negli anni ‘80 a produrre 
vini da uve a bacca rossa. Dalla prima Barbera prodotta 
nel 1985 seguono negli anni le produzioni di vini 
prestigiosi come Barbaresco e Barolo. 

La cultura per i vini e la grande ambizione portano la 
famiglia Rivetti, ad espandersi ed allargare le proprie 
produzioni concentrandosi anche sui bianchi e a rilevare 
nel 2011 la cantina Contratto, storica produttrice di 
spumanti piemontesi.
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LA SPINETTA “LIDIA”	                          	                           € 69,00
Piemonte  
Chardonnay

LA SPINETTA “LANGHE BIANCO”	      	          € 55,00
Piemonte  
Sauvignon

LA SPINETTA “VERMENTINO”                     	         € 20,00
Toscana  
Vermentino

LA SPINETTA “BARBERA CA DI PIAN”        	          € 28,00
Piemonte  
Barbera d’asti



BASTIANICH “VESPA BIANCO”      	          	          € 39,00
Friuli Venezia Giulia  
Chardonnay, Sauvignon

BOSONI “LUNAE VERMENTINO”    		           € 29,00
Liguria  
Vermentino

CASTELLO DI BUTRIO “MON BLANC”                    € 21,00
Friuli Venezia Giulia  
Friulano, Malvasia, ribolla

FRESCOBALDI “POMINO BIANCO”     	         € 20,00
Toscana  
Pinot bianco, Chardonnay

d r i n k  w i t h  l o v e

GIOVANNI SORDO “ARNEIS”                                        € 20,00
Piemonte  
Arneis

JERMAN “VINTAGE TUNINA”                                         € 69,00
Friuli Venezia Giulia  
Sauvignon, Chardonnay, Malvasia, ribolla

MARCO CARPINETI “CAPOLEMOLE”                   € 20,00
Lazio  
Bellone

MONTALBERA “CALYPSO”                                            € 20,00
Piemonte  
Viognier
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DOMAIN D’ELISE “CHABLIS”                                         € 29,00
Francia  
Chardonnay

GIOVANNI SORDO “CHARDONNAY”                     € 20,00
Piemonte  
Chardonnay

LUNELLI “VILLA MARGON”                                           € 30,00
Trentino  
Chardonnay
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COLTERENZIO “PERELISE”	         		           € 25,00
Alto Adige  
Gewürztraminer

ST. MICHAEL EPPAN “SANCT VALENTIN”           € 45,00
Alto Adige  
Gewürztraminer   

SCHULMBERGER “GEWÜRZTRAMINER”              € 29,00
Francia  
Gewürztraminer  
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ANTINORI “CONTE DELLA VIPERA”                        € 33,00
Umbria  
Sauvignon  

DONATI CAMILLO “SAUVIGNON ‘19”                      € 25,00
Emilia Romagna  
Sauvignon  

SCHIOPETTO “SAUVIGNON”	          	          € 29,00
Friuli Venezia Giulia  
Sauvignon  
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FRESCOBALDI ATTEMS “TREBES”	                           € 25,00
Friuli Venezia Giulia  
Ribolla gialla  

JERMAN “VINNAE”               	          	          	          € 32,00
Friuli Venezia Giulia  
Ribolla gialla    

LIVIO FELLUGA “SHARIS”	         	          	          € 25,00
Friuli Venezia Giulia  
Ribolla gialla  
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FONDO SAN GIUSEPPE “CIARLA”	                           € 25,00
Emilia Romagna  
Riesling  

JB BECKER SPATLASSE “RIESLING”        	          € 39,00
Germania  
Riesling    

SCHULMBERGER “RIESLING” 	                          € 35,00
Germania  
Riesling   
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ABAZZIA DI NOVACELLA “PINOT NERO”            € 23,00
Alto Adige 
Pinot nero 

FONDO SAN GIUSEPPE “CA’ BIANCA”        	          € 29,00
Emilia Romagna  
Sangiovese

LA SPINETTA “BARBERA CA DI PIAN”        	          € 28,00
Piemonte  
Barbera

LOUIS JADOT “BOURGOGNE”                        	          € 35,00
Francia 
Pinot nero
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NOAM è una birra lager  leggera e rinfrescante dal car-
atteristico gusto delicato. 
Si caratterizza per il sapore floreale e sapido del lup-
polo “Smaragd”, fuso con una nota di fondo di erbe aro-
matiche. 

NOAM  34 cl     	       		           		             € 5,00
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ACQUA Caraffa 75 cl           			               € 2,50 
 
BIBITE Bottiglia 33 cl                        	                             € 4,00

THE VERDE Caldo                        	                                            € 4,00

VINI AL CALICE                                    		             
Champagne 					              € 10,00
Bolla 						                 € 7,00
Bolla Rosè					                € 8,00
Bianco, Rosè, Rosso				               € 6,00

CAFFÈ                        	                             		               € 1,50

AMARI                        	                             		             € 4,00






